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EAT TOGETHER

APPETIZER HOT DISHERS

���� ��� �������������������������

自家製フルーツチーズ                                          
��������������������������
ラム酒の利いたチーズに蜂蜜をかけて召し上がれ！

         パプトニック / スパークリングワイン

サイズを選ぶ 
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M size / L size
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野菜を選ぶ　M.L 共に 5種類 

�������������������������������

きゅうり/ブロッコリー/ミニトマト/紅心大根/パクチー / 
マッシュルーム / パプリカ / アスパラ / スタッフのオススメ 
���������������������������������������������������������
���������������������������������������������������������
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トッピングを選ぶ　M 1 種 / L 2 種

��������������
����������������������/ ��������������������

くるみ / クルトン / レーズン / ドライイチジク / フライド
オニオン/フライドレンコン/パルミジャーノ 
��������������������������������� �������������������������������
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ドレッシングを選ぶ 　M.L 共に 1種類  

��������������������������������������������	��� 

オニオン /ビーツ /紫蘇 /コチュジャン /ごま /おまかせ 
��������������������������������­������������������������������
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お客様も、食材の生産者も、そして提供する私たちも、ひとつのテーブルを囲むように楽しみたい。
���������������������������������������������������������������� ��������������������������� �����������������������������������������


自家製ピクルス                                                 
����������������

LANDABOUTSALAD  M/L
������������������������������

�(1~2人 )   ���
� (3~4人 )  ���
���

�����

五味醤油さんの炙りやまご味噌のお茶漬け                   �������
������������������������	���
目の前で焦がす味噌を入れてお召し上がりください！
※ 五味醤油さん 山梨県甲府で、明治元年より醸造業を営んでいる会社です。

LANDABOUT オリジナル手巻き寿司
�����������������������������
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ご飯  ������������������������������� �
�
のり  ���������              ���

菜彩鷄の唐揚げ ～じゃこ山椒のタルタル～                            
	�
�������������������������������������­���������������
��������������������������������������
奥出雲の無添加山椒ジャコのりを混ぜ込んだタルタルと一緒に。

         ビール / ジントニック

����

フィッシュ & チップス ～自家製タルタルソース付き～          �	�
��������������

鹿児島県産三笠きのこ
白えのきと蛸のアヒージョ ( バゲット付き )                           �	�
�����������­� バケット追加 ���������������   �
�

ながーいガーリックトースト 
�������������������������� 
※蟹味噌バターにも変更できます。
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山椒香る、燻製鴨のロースト                                  
������������

クリームチーズの味噌漬け
����������������������������

イスラエルの定番！自家製ファラフェル                             		�
���������������
ひよこ豆で作ったコロッケ、本場のレシピを再現しました！

         モヒート / ハイボール

ピタパン �������������     �
�

メークインポテトフライ アンチョビオイル和え                   	
�
������������������������������������
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ガーリック枝豆                                                               
��
��������������

自家製フムスとバケット
���������������

キャロットラペ
������������

ナッツとドライフルーツ
��������������������

sae vegetable のすじ青のりとしらすのふわとろオムレツ  �
�
�������������������������������

Make sharing tacos | 2 人前                                                 ���
� 
�������� ����
様々な具材を組み合わせて自分好みのタコスを！

トルティーヤ追加 ������������� ������������

タパス ３種盛り            ������
��������������

タパス  1 種盛り             
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あおさ香るポテトサラダ                                                 		�
����������������������
マッシュポテトとゆで卵にあおさが入った大人のポテトサラダです。
混ぜて食べてください！
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NIGHT SET MEAL �����

ミニチーズケーキ               �
�
����������������

ミニヴィーガンソフト          �
�
����������������

本日のソルベ                 ���
�������������������

セットメニューご注文のお客様限定

ミニ唐揚げ (2 個）                ���
��������������������������� ��

A｜

B｜

本日のメイン + 気まぐれおつまみ + アルコール１杯
�����������������������������	������������

本日のメイン + ミニサラダ + ソフトドリンク１杯
�������������������������������������

*

*

こちらからお選び下さい。��������������
��

キリンラガー ������������/ ワイン 赤・白 ������������������/  
ジントニック ����������/ ハイボール����������/ モヒート ��­���

※旬のフルーツカクテルは、＋550 円でお選びいただけます。
������������������������������������������������������
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こちらからお選び下さい。��������������
��

オレンジジュース �������­�����/ りんごジュース ����� ­�����/ 
グレープフルーツジュース ������������­�����/ 自家製レモネード

������������������/ 自家製ジンジャーエール ��������������������/ 
アメリカーノ ��������������������/ ラクサパンナ ������������������
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SWEETS

200 度で炙る本格ブリュレ                                                    	��
��������������������������������������
お客さまの目の前で炙ります！

TAYORI BAKE ３種のチーズケーキ                                   ���
������������������������������
3 種類のチーズを使った、TAYORI BAKE オリジナルのチーズケーキです。

UGUISU パフェ                                                             �����
��������������
鶯谷にちなんで、うぐいす餡や黒糖おこし、きなこソフトがどーんとのった和パフェ。

チョコレートパフェ                                                         ���
�
�����������������
”黒” をコンセプトにして作りました！
ユニークさもありながら、ちゃんとチョコレートパフェです。

濃厚チョコのテリーヌ
～ロレーヌ岩塩のミルクアイス添え～                                        ���
�����������������������������������������������������������

         カルダモン×バーボン / ワイン
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福井県 ごーる堂の 100% 植物性 きなこソフトクリーム           

�
��������������������������������

         ハーバルマティーニ

福井県 きなこソフトクリームサンデー                               �
�
����������������������������������

MAIN. . .  
豚ばら肉のクラフトビール煮込み                                  ��

�
～トロトロの豚バラ肉をパオに挟んで～
����������������������������

         ビール / ジントニック

����

LANDABOUT オリジナル手巻き寿司 〆            
�������������������������

ご飯  ������������������������������
�のり �����������������������������
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岩手県産　菜彩鶏と７種の野菜のハーブグリル              ��	��
������������������������������������

牛肉と彩り野菜のタリアータ                                        ��	��
�����������������������������������������������

※少しお時間をかかります

五味醤油さんのやまご味噌を使った鯛だし茶漬け 〆       �����
������������������������	���
目の前で焦がす味噌を入れてお召し上がりください！
※ 五味醤油さん 山梨県甲府で、明治元年より醸造業を営んでいる会社です。

PIZZA / PASTA

本日のパスタ                                                                ���
�
�������������

LANDABOUT 流ナポリタン                                         ���
�
­�����������������
隠し味は味噌！ランダバ風ナポリタン！

カプリチョーザ                                                            ��

�
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         ファンキーサワー / ジントニック

Make sharing tacos | 2 人前                                                 ���
� 
�������� ����
様々な具材を組み合わせて自分好みのタコスを！

トルティーヤ追加 ������������� ������������

クアトロフォルマッジ～北海道産菩堤樹の蜂蜜を添えて～     ����	�
�������������������������������������������­��������

         フルーツカクテル

表示価格は全て税込みです。�����������������������������


�� �� ��� �������������������������


